Eisparadies

Seit 1938 steht der Name Gumhalter fiir qualitdtvolle Mehlspeisen nach
traditionellen Hausrezepten - und natiirlich fiir den puren Eisgenuss

Ein Eis- und Mehl-
speisenparadies
40 Eissorten, die aus qualitativ
hochwertigen Roh-
stoffen wie Voll-
milch, Freiland-
eiern, Obers und
Friichten der Sai-
son erzeugt wer-
den, versprechen
den Géasten reins-
ten Genuss. Jeder
Becher wird mit viel
Sorgfalt und Kreativitét
zubereitet. Ob man
sich nun fiir einen
Joghurttraum,
Schlankheitsbe-
cher, Kokosbecher

Das Sudburgenland
und seine Projekte

Das Regionsmanagement ,siidburgenland plus” hat in 10
Jahren viele wertvolle Regionalprojekte zum Keimen ge-
bracht. Sie prigen das Siidburgenland. Und sie stiften Mut,
in der Region etwas zu wagen. Dieser Erfolg wurde am 7.
Ap'ril im Messezentrum Oberwart mit einem fulminanten

Geburtstagsfest gefeiert.

Professionelle Regionalentwicklung fir
das Siidburgenland wurde Dank der Eu-
ropéischen Union und deren LEADER-
Regional-Fordergelder méglich. Gespeist
aus dem Europdischen Landwirtschafts-
fond (ELER) hat sich das Siidburgenland
damit ein mustergiltiges Regionsma-
nagement verpasst. Solcherart kénnen
Ideen erhoben und entwickelt, groRziigig
unterstlitzt und mit Gewinn fiir die Regi-
on verankert werden.

In vielen Bereichen setzt siidburgenland
plus Akzente. So werden beispielsweise

oder die beliebte Eispizza entscheidet -
héchste Qualitat ist hier selbstverstind-
lich. Das gilt auch fiir die Mehlspeisen, die
im Hause Gumbhalter immer noch nach
alten Hausrezepten hergestellt werden.

Wir sind sehr stolz darauf, unsere Produk-
te alle selber zu erzeugen und dem heuti-
gen Tiefktihlangebot zu widerstehen”,
weil der Konditor, was seine Giste von
ihm erwarten. Kurse und Weiterbildungs-
reisen des Unternehmerpaares Manfred
und Daris Gumhalter inspirieren die krea-
tiven Eiscoup-Kreationen der Konditorei.

Genuss an drei Standorten
Aus der einstigen Lebzelterei hat sich heu-
te in Litzelsdorf eine Kaffee-Konditorei
erster I[{lasse entwickelt. Der Familienbe-
trieb mit Tradition wurde kontinuierlich

zahlreiche Tourismus- und Kulturprojekte
unterstiitzt, die darauf abzielen, mehr
Gaste in unsere Region zu bringen. Viele
verschiedene Themenwege und Projekte
rund um die Natur wiederum sollen die
Highlights unserer Kultur- und Naturland-
schaft erlebbar machen. Der Weinwirt-
schaft und den regionalen Spezialitidten
wird in zahlreichen Kulinarik-Initiativen
Rechnung getragen. Die gezielte Unter-
stiitzung der Okoenergie mit all ihren
Facetten und des kleinstrukturierten Ge-
werbes wie Gasthauser oder Nahversar-

.So wurde 1981 in Ober-
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Werbung

vergréBert und maodernisiert.

wart ein Eissalon erdffnet,
welcher 1996 zu einer
Kaffee-Konditorei er-
weitert wurde. 2004
kam noch ein kleiner
aber feiner Eissalon in
Fiarstenfeld hinzu.

l‘l

ger, steht ebenfalls auf der Agenda von
stidburgenland plus.

Das Engagement von siidburgenland plus,
zielt darauf ab, die kulturelle Vielfalt zur
erhalten, eine Studburgenland-ldentitit auf-
zubauen, das regionale Selbstbewusstsein
zu stérken und die Lebensqualitit der Siid-
burgenléanderinnen zu erhéhen. Sidbur-
genland plus umfasst aktuell 69 siudbur-
genlandische Gemeinden und 105 weitere
Mitglieder. An dessen Spitze stehen Ob-
mann BR Walter Temmel und Obmann-Stv.
LAbg. Gerhard Pongracaz.
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